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Objetivo general:

El alumno integrard las bases y los procesos de la Microbiologia industrial con
fundamento en el conocimiento bdsico de los microorganismos y la aplicacién
biolégica que les corresponde.

Objetivos especificos:

El alumno:

1.

Entenderd las definiciones y dreas de aplicacién de la Microbiologia y las disciplinas
relacionadas

2. Conocerd la importancia de los medios de cultivo, el porqué de sus férmulas y de
las concentraciones de cada componente, asi como la petinencia del conocimiento
del microorganismo a emplear y la biotecnologia implicita en los procesos.

3. Comprenderi los procesos de la fermentacién y sus aplicaciones en productos de
salud, alimentos, produccién vegetal y animal, insumos industriales, mineria y
servicios.

4. Analizard los procesos de contaminacién y los tratamientos preventivos para la
prevencién en el deterioro del medio ambiente.

5. Analizara los aspectos fundamentales de los métodos de tratamiento de efluentes, la
metodologia para determinar la calidad del efluente, los métodos de
aprovechamiento, y la estrategia general para encarar el problema de la
contaminacién.

6. Comprenderd la importancia e interacciones de los procesos biolégicos de
preservacién de los alimentos en la industria alimentaria.

7. Entenderd los criterios para la aplicacién de la Microbiologia en la industria, los
procesos biotecnoldgicos y su importancia.

8. Conocerd los procesos implicitos en la produccién de hongos comestibles, su
importancia como un producto nutricional.

9. Analizari la viabilidad de la biotecnologfa aplicada en las pequenas industrias, el
manejo de las cepas silvestres y su aplicacién.

Indice temitico
Horas
Tema por semestre
Tedricas | Practicas

1 Microbiologfa: Definicién de conceptos 10 0

) El desarrollo de las téenicas y procedimientos de 10 0

laboratorio

3  |Mérodos de fermentacién 10 0

4 Caracteristicas de los sistemas microbianos 10 0




Microbiologia del agua doméstica

10

Importancia de los microorganismos

10

Microbiologfa industrial

10

0N\ |wW

Protistas eucariéticos

10

Total

80

S|IO|O|O|O

Contenido temitico

Tema y subtemas

Microbiologia. Definicién de conceptos
1.1 ;Qué es la Microbiologfa?

1.2 Historia de la Microbiologfa.

1.3 Teoria del germen de la fermentacién.

2.1 Concepto de cultivo puro.
2.2 Qué son los medios de cultivo.
2.3 Protistas procariéticos; bacterias.

2.5 Esterilizacién y asepsia.
2.6 Qué es la esterilizacién.
2.7 Importancia de la esterilizacién.
2.8 Tipos de esterilizacién.

2.4 Cultivo, reproduccién y crecimiento de las bacterias.

El desarrollo de las técnicas y procedimientos de laboratorio

Métodos de fermentacién

3.1 Requerimientos nutricionales.

3.2 Disponibilidad de los componentes.
3.3 Materias primas fundamentales.

3.4 Formulacién.

3.5 Optimizacién.

3.6 Esterilizacién.

Caracteristicas de los sistemas microbianos
4.1 Microbiologia de los suelos.

4.2 Microbiologia de ambientes acudticos.
4.3 Microbiologia del aire.

Microbiologia del agua doméstica
5.1 Contaminacién del agua doméstica.
5.2 Purificacién del agua.

5.4 Piscinas.
5.5 Aguas de desecho.

5.6 Procesos de tratamiento de aguas residuales.

5.3 Microorganismos como indicadores de la calidad del agua.

Importancia de los microorganismos
6.1 La flora microbiana de los alimentos.




6.2 Control de los microorganismos en los alimentos.
6.3 Examen microbioldgico de los alimentos.
7 Microbiologia industrial

7.1 Microorganismos e industria.

7.2 Productos industriales bacterianos.

7.3 Productos industriales de levaduras.

7.4 Productos industriales de hongos filamentosos.

7.5 Productos bioldgicos para la inmunizacién.

7.6 Microbiologia del petréleo y la mineria.

8 Protistas eucaridticos

8.1 Hongos.

8.2 Importancia de los hongos.

8.3 Morfologia.

8.4 Reproduccién.

8.5 Fisiologia.

8.6 Clasificacién.

8.7 Los hongos mucosos.

8.8 Generalidades.

8.9 Protozoos.

8.10 La importancia de los protozoos.

8.11 Fisiologfa.

Actividades didécticas Evaluacién del aprendizaje
Exposicién (X) | Exdmenes parciales X)
Trabajo en equipo (X) | Examen final X)
Lecturas (X) | Trabajos y tareas X)
Trabajo de investigacién (X) | Presentacién de tema X)
Practicas (taller o laboratorio) Participacién en clase X)
Practicas de campo Asistencia X)
Otras (especificar) Otras (especificar)

Perfil profesiogrifico

Titulo o grado Licenciatura en Biologia o dreas afines.

Experiencia docente

Comprobable o curso de induccién a la docencia.

Otra caracteristica

Con experiencia en los contenidos del programa o en 4reas afines.
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